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これほど豚が美味いとは！？　リピーター続出！！　究極のローストポーク丼
豚熱(豚コレラ)の被害を受け、豚肉の安全性に注目された2020年、養豚家、精肉屋、割烹店の

若き3代目3人が集結し名古屋金山にてオープンをしたスリーピッグ。3年が経ち、彼らはそれぞれ

の道を歩み、その中で養豚家と「自社で必ずお客様に届ける」を若き頃に約束し、現在弊社にて

事業を継承、展開をしております。

各SNSにて農場、肥育から調理までを可視化、透明化させている西尾産豚肉(スケル豚とん)をオ

ペレーションの簡素化、低工数で運営できる豚丼屋を自信を持って加盟店様にご提供したいと

考えております。
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豚熱(豚コレラ)の被害を受け、豚肉の安全性に注目された2020年、養豚家、精肉屋、割烹店の
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事業を継承、展開をしております。

各SNSにて農場、肥育から調理までを可視化、透明化させている西尾産豚肉(スケル豚とん)をオ

ペレーションの簡素化、低工数で運営できる豚丼屋を自信を持って加盟店様にご提供したいと

考えております。
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開業資金 運営費

0566-91-4129

スリーピッグ５つの強み

丼業態にありながら、最高の素材と見栄えで

他の低単価丼業態と一線を画します。

ターゲットは、日常使いのサラリーマンから主婦

の他に、Instaを見て遠方からも来客を見込める

業態です。

全ての商品に使われている愛知県西尾市のアクティブピック社のスケル豚

（トン）を使用。全ての生産工程をインスタグラムで公開した安心・安全な豚

を16時間の低温調理でローストし、他商品を含めたのレシピ・タレの開発

と提供で誰でもファンになる商品力を担保致します。

ロースト又は仕込んだ素材を温めるだけで、高クオリティ商

品を圧倒的なスピードで提供を実現！　誰でも出来るシン

プルオペレーションはアルバイトスタッフ２～３名で運営が

可能です！　もちろんレシピ・マニュアルは充実しています。

複数のTVメディアの取材で話題性は抜群で

す。新規客の取り込みは、このメディアの活用

とSNS、Googleマップ、HPやLINE等ほぼお金

を掛けないMK施策がメインです。

飲食店の居抜きの活用で低投資からのスタートで開業が可能です。

また、夜の居酒屋の2毛作業態としてランチ営業やご飯物メニューへの追

加等ハイブリット業態としても運営が可能です。

基本設備がある業態で50万円以下、これから新しく店舗を改装される店舗

でも３００万程での開業が可能な業態です。

◆加盟金：８０万円
◆保証金：２０万円
◆研修費：２０万円
◆その他：
　５０～３００万円

◆ロイヤリティ０円

◆食材原価 ３６％

◆人件費   ２７％

◆EBITDA　２5％
※上記は立地や売上により変動します※物件により変動します。


